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Certificate of Manufacture and Auto-control/Certificat de fabrication et d’autocontréle
Certificado de fabricacién y auto-control/CepTudukar Ha npaeo NpPoU3BOACTBa C BHYTPEHHUM KOHTpoOneM

This is to certify that/Le présent document certifie que
Por la presente, se certifica que/Hacroswwmm yaoctosepsietcs, 4to

Biosa Danmark, Syrevej 51-53, 3300 Frederiksveark, Denmark

(name and address of manufacturer/nom et adresse du fabricant/razén social y domicilio del fabricante/HaumeHoBaHWe 1 afpec uaroToBuTENs)

is authorized by the Danish Veterinary and Food Administration to produce

est agrée par les services alimentaires et vétérinaires danois pour la production de

esta autorizado por la Direccién General de Veterinaria y Alimentos de Dinamarca para fabricar

“MeeT paspelleHue [laTckoro ynpasneHns no BeTepuHapui 1 KOHTPOFIO 33 Ka4EeCTBOM MULLEBbIX MPOAYKTOB Ha
NpoW3BOACTBO

Organic lactobacill fermented drink with herbs

(product category/catégorie de produit/clase de producto/kaTeropus npoaykLum)

under authorization number X according to Danish regulations.

sous le numéro d’agrément conformément a la réglementation danoise.

bajo el nimero de autorizacion en virtud de la legislacién danesa.

nof perucTpauoHHbIM HOMEPOM B COOTBETCTBWW C MpaBunamu, e ACTByoLW MY B [aHuu.

The factory is inspected at regular intervals by Danish authorities to ensure that the products are manufactured under
hygienic conditions and according to general principles of approved auto-control (including HACCP) based on current
EU legislation and to ensure that their products are fit for human consumption or production of food intended for
human consumption.

L'usine est contrélée a intervalles réguliers par les autorités danoises afin de garantir que les produits sont fabriqués
dans de bonnes conditions d’hygiéne et conformément aux principes genéraux d'autocontrdle agréé (notamment aux
principes HACCP) spécifiés par la Iégislation européenne actuelle, et de garantir que ces produits sont propres & la
consommation humaine ou a la production d’aliments destinés a la consommation humaine.

La fabrica es inspeccionada con intervalos regulares por las Autoridades danesas a fin de asegurar que los productos
se fabrican en condiciones higiénicas y segun los principios generales del auto-control aprobado (entre otros, el
Sistema de Andlisis de Peligros y de Puntos de Control Criticos (HACCP)), basado en la legislacién comunitaria
vigente, y para asegurar que los productos son apropiados para el consumo humano o para |a elaboracion de
alimentos destinados al consumo humano.

®abpuka perynspHo nposepseTcs AATCKMM BIACTAMM C LieMnbio obecriedeHns cobnioaeHns npaBun rurieHsl npu
W3rOTOBMNEHNN NPOAYKLIAM B COOTBETCTBUM C OBLUMMM NPUHLMTIAMU YTBEPXAEHHOI NPOLEypPLl BHYTPEHHEro KOHTPOSS
(Brntoyas HACCP) Ha ocHoBaHuM AeicTBeylowero aakoHoaaTenscTsa EC, a Takke ¢ uensto obecneveHus
MPUrOAHOCTY NPOAYKUMM ANs yNoTpebneHns B NULLY YeroBEKOM UNu NS NPOM3BOLCTBA MULLEBLIX MPOAYKTOB,
npefHasHa4eHHbIX Ons yrnoTpebneHusa B nuLLy YenoBekom.

Stamp and signature of the official authority/Cachet et signature du service officiel
Sello y firma de la Autoridad oficial/leuats oprana Bnactv 1 noanucs YNONIHOMOYEHHOro NnnLa
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